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Perspectives de développement durable de la production avicole
M. VAARST, S. STEENFELDT et K. HORSTED

Le concept de développement durable a différentes dimensions qui englobent des aspects
économiques, environnementaux, sociaux et institutionnels. Le cadre théorique de cet article sur
le développement durable en production avicole est bati sur la compréhension multi dimensionnelle
du concept en tenant compte du fait qu’il est complexe et contesté. Analyser ou discuter le
développement durable d’un seul secteur est un défi car ce secteur est une partie d’un secteur
alimentaire global et une approche de ces systémes est nécessaire. Cet article donne des exemples
d’éléments qui relient un ou plus de quatre aspects, par exemple la pollution et I'utilisation
d’antibiotiques, la biodiversité (aspects environnementaux), les conditions de travail a la ferme
et le bien-étre animal (aspects sociaux), l’autorité de tutelle de la chalne alimentaire (aspects
institutionnels) et 1’évolution de la volaille d’un produit colteux vers un produit basique bon
marché dans la plupart des pays du monde (aspects économiques). Il y a de nombreuses
méthodes possibles pour le développement d’une production avicole durable. Les volailles sont
des animaux vivants et sensibles qui peuvent étre bien intégrés dans différents types de systémes
d’¢élevage urbains ou ruraux dont ils tirent profit et contribuent a de tels systémes ainsi qu’au revenu
des foyers partout dans le monde et particulicrement pour les femmes. De plus, la production locale
fournit un potentiel avec un minimum de transport et en méme temps un minimum d’utilisation de
carburants fossiles. Parmi les animaux terrestres, la volaille a le meilleur indice de conversion en
aliment pour I’homme et la plus petite empreinte écologique en termes d’énergie et utilisation d’eau
par kilo de viande ou d’ceufs produit.

Le compostage des cadavres de volaille et de la litiere

A. MAHMUD, S. MEHMOOQOD, J. HUSSAIN et S. AHMAD

Le compostage est une décomposition biologique renforcée de la matiére organique dans un
environnement d’abord aérobie. Durant le traitement, les microorganismes changent les matiéres
organiques en substances organiques stables et utilisables, selon un processus qui consomme de
I’oxygéne et fournit de la chaleur, de I’eau et du CO,. On décrit, dans des conditions contrdlées, le
processus de compostage en deux phases: la primaire et la secondaire. Les propriétés chimiques et
physiques des déchets bruts affectent le rendement de compostage. La taille des particules et leur
surface influencent le type de microorganismes et 1’activité biologique dans le processus de
compostage. Le compostage permet d’éliminer de fagon sure les oiseaux et le lisier en réduisant
les risques de dégradation de I’environnement. Le compostage du lisier et des cadavres est encore
un sujet de débat avec quelques scientifiques en sa faveur en raison de ses énormes avantages et
d’autres sont contre en raison d’inconvénients évidents et de dangers pour I’environnement. Cet
article est une tentative pour appréhender le processus dans son ensemble, ses applications ainsi que
les nombreux problémes de défaillance associés.

Utilisation des acides organiques pour améliorer la santé intestinale de
la volaille

L.J. BROOM

Les acides organiques sont des composés carbonés naturels aux propriétés acides. Les acides
organiques ont une activité antimicrobienne qui a été utilisée pendant des siécles pour contréler
les microorganismes indésirables des denrées. L’intérét de 1’utilisation des acides organiques pour
les animaux de rente s’est accru d’abord en raison du besoin de réduire les pathogénes alimentaires
et la diminution de la tolérance globale vis-a-vis des antibiotiques facteurs de croissance (AGPs).
Tandis que 1’acidité (pH) a un fort effet sur les microbes, on croit que la partie non dissociée de
I’acide organique contribue significativement a son effet antibiotique. Cette revue se concentre sur
le microorganisme, sa capacité a supporter le stress acide, I’effet des acides organiques et prend en
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compte les travaux clefs qui sont a la base de ’emploi des acides organique dans 1’industrie avicole
globalement. Cette utilisation visait initialement le contrdle de Salmonella dans 1’aliment et
I’intestin des volailles. Un travail plus récent sur les acides organiques met en avant des
bénéfices apparents plus larges pour la santé intestinale des volailles depuis ’amélioration de la
morphologie intestinale jusqu’a la régulation de I’expression génique de la virulence bactérienne, ce
que nous soulignons dans cette revue.

Utilisation des cytokines aviaires comme agents immuno-modulateurs

S. UMAR, M. ARIF, M.A.A. SHAH, M.T. MUNIR, M. YAQOOB, S. AHMED, M.I.
KHAN, M. YOUNUS et M. SHAHZAD

La diminution de ’emploi des antibiotiques dans le secteur de la volaille a grandement renforcé la
recherche d’alternatives respectueuses de 1’environnement et d’approches thérapeutiques
complémentaires pour gérer les maladies infectieuses. Les cytokines, immuno-modulateurs
naturels, offrent des alternatives aux thérapeutiques conventionnelles basées sur la chimie.
L’utilisation d’une cytokine devient plus réalisable en volailles en raison des progrés dans les
domaines de I'immunologie et de la vaccination qui ont conduit a I’identification et au clonage des
genes de cytokine aviaire. Les adjuvants qui existent pour les vaccins aviaires peuvent avoir des
effets secondaires sur la santé et la production des volailles et réduire par conséquent la rentabilité.
11 faut donc développer des adjuvants autres pour accroitre 1’impact de la vaccination. L utilisation
comme adjuvants de cytokines clonées retient 1’attention aprés 1’identification de nouveaux génes
de cytokine en volaille. Pour cela, les cytokines peuvent étre utilisées comme agents thérapeutiques
et adjuvants de vaccins pour renforcer la réponse immunitaire lors de I’infection et de la
vaccination. Cette revue se concentre sur les progrés récents dans 1’application des cytokines
aviaires en tant qu’agents thérapeutiques ou adjuvants de vaccins.

L’alimentation in ovo et ses effets sur les performances des poussins
nouvellement éclos

P.C. CARDEAL, E.O.L. CALDAS, L.J.C. LARA, J.S.R. ROCHA, N.C. BAIAO, D.
P. VAZ et N.R. DA SILVA MARTINS

Le tractus gastro-intestinal du poussin présente des changements morphologiques et physiologiques
significatifs dans les premiers jours apres 1’éclosion. Ces changements se produisent principalement
parce que les oiseaux passent d’un régime basé sur les graisses du jaune d’ceuf a un régime basé sur
les glucides de ’aliment commercial formulé souvent avec des farines de mais et de soja. Les
techniques d’alimentation in ovo, comme la supplémentation avec des glucides pendant le
développement embryonnaire, permettent 1’étude de I’adaptation précoce du tractus gastro-
intestinal de ’oiseau. Cette procédure consiste en une inoculation dans le liquide amniotique a
travers un trou fait dans la coquille prés de la chambre a air en fin de croissance embryonnaire.
L’¢éclosion nécessite 1’apport aux muscles d’une grande quantité d’énergie et I’alimentation in ovo a
pour objectif de fournir un supplément d’énergie pour éviter la diminution des réserves en
glycogéne qui seront nécessaires la premicre journée aprés 1’éclosion. Toutefois, les résultats
publiés ont montré que la manipulation in ovo peut réduire le taux d’éclosion, particulicrement
si elle est utilisée en début de développement embryonnaire. On obtient les meilleurs résultats
d’alimentation in ovo avec les glucides.

Utilisation de la biomasse des micro-algues en nutrition des volailles
S. SWIATKIEWICZ, A. ARCZEWSKA-WLOSEK et D. JOZEFIAK
Le but de cette revue est de discuter de ’utilisation des micro-algues comme ingrédient alimentaire

dans la nutrition des volailles. Les micro-algues sont des plantes aquatiques unicellulaires capables
de photosynthése. Elles ont été introduites dans 1’alimentation des volailles principalement comme
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source d’acides gras polyinsaturés a longue chaine n-3 comprenant les acides docohexaénoique et
eicosapentaénoique mais elles peuvent aussi servir de source de protéine, d’oligoéléments, de
vitamines et d’antioxydants ainsi que d’agent pigmentant de la peau et des jaunes d’ceufs. La
plupart des essais ont montré que les micro-algues, principalement spirulines et chlorelles provenant
de la biomasse dégraissée issue de la production de biodiesel peuvent étre utilisées avec succes
comme matiére premiére en nutrition avicole. Elles peuvent avoir des effets favorables, sur la
qualité de la viande et des ceufs par exemple en accroissant leur concentration en acides gras
polyinsaturés, et aussi en ce qui concerne les indices de performance et la fonction immunitaire. On
a obtenu des résultats positifs en en utilisant la biomasse fraiche micro-algues pour remplacer les
activateurs de croissance antibiotiques dans les aliments pour volailles. En conclusion, en raison de
leur composition chimique, les micro-algues peuvent étre utilisées en alimentation avicole pour
renforcer la pigmentation et la valeur nutritionnelle de la viande et des ceufs mais aussi en
remplacement partiel des sources alimentaires conventionnelles de protéine.

Comment P’ajout dans I’aliment des volailles d’extraits de plantes
influence la qualité et la perception sensorielle de la viande

N. DZINIC, N. PUVACA, T. TASIC, P. IKONIC et P. OKANOVIC

L’objet de cette revue est de débattre des aspects de la qualité de la viande de volaille qui sont
influencés par la supplémentation des aliments avec des extraits de plantes. Les approches
nutritionnelles sont souvent plus efficaces que 1’ajout direct de 1’additif a la viande parce que le
composé se dépose de préférence 1a ou il est le plus nécessaire. Les qualités physiques de la viande
de volaille, comprenant le pH et la couleur, sont d’importance majeure car la viande de volaille est
aujourd’hui habituellement consommée en découpe ou en produits préparés. On doit prendre en
compte la qualité sensorielle et apparente de la viande car cela permet au fabricant d’identifier,
comprendre, traiter plus efficacement les préférences du consommateur. Les lipides, dont le
cholestérol, sont des composants importants et contribuent a plusieurs -caractéristiques
sensorielles souhaitables de la viande et des produits de viande. Parmi ces produits de viande,
on considére que la viande de volaille est plus sensible au rancissement oxydatif que la viande
rouge. Cela s’explique par une teneur de la viande de volaille plus élevée en phospholipides. La
bibliographie disponible est limitée en ce qui concerne les modifications de la viande dues aux
effets des plantes médicinales et particulierement en volaille cependant cette revue va résumer les
résultats des recherches publiés a ce jour.

Epices et simples en nutrition des volailles: le piment (Capsicum
annuum L.) et son mode d’action

N. PU'VACA, D.LJ UBOJ]@VIC', LJ. KOSTADINOVIC, J. LEVIC, N. NIKOLOVA,
T. KONYVES, D. LUKAC et S. POPOVIC

Les épices, les simples et les plantes médicinales présentent, comme supplémentation des aliments,
des alternatives prometteuses aux antibiotiques facteurs de croissance en raisons de leur teneur
¢élevée en produits bioactifs. Un grand nombre d’essais a confirmé un vaste domaine d’activité¢ des
épices en nutrition avicole en tant que stimulant de la consommation d’aliment, antimicrobien,
antioxydant et anticoccidien, gain de poids, réduction de la mortalité et amélioration du profil
lipidique du sang et des tissus. Cet article constitue une revue sur les caractéristiques du piment
rouge et de son mode d’action dans la nutrition des volailles.

Le développement de ’industrie de la volaille au Pakistan: vue globale

J. HUSSAIN, 1. RABBANI, S. ASLAM et H.A. AHMAD

Le secteur avicole est un segment important et vigoureux de 1’aviculture du Pakistan qui contribue
significativement au PIB (1.3%) La production commerciale avicole a démarré dans les années 60
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au Pakistan et a depuis fourni aux Pakistanais une part importante de protéines quotidiennes.
Pendant son évolution, cette industric a profit¢ des politiques d’aide de développement du
gouvernement mais a di faire face a plusieurs défis tels que des épidémies ou les variations des
cours. Malgré son role important dans I’économie du pays, on ne dispose d’aucune étude
scientifique sur I’histoire de son évolution. Les données disponibles a cet égard sont éparses et
manquent de fiabilité. Cette revue est une tentative de compréhension globale de I’histoire de toute
la croissance de 1’industrie avicole au Pakistan, de sa situation présente (statistiques de 2012), des
futures orientations et défis. Cet article pourrait servir de base d’informations pour les prochaines
réalisations de I’industrie avicole du Pakistan. Ce sera aussi un guide pour les experts et les
décideurs avicoles pour planifier la stratégie de développement en vue du futur développement
de I’industrie.

Les effets du stress thermique sur la qualité de la viande de poulet
D.J. SONG et A.J. KING

Avec les augmentations continuelles de la production de poulets, I’impact négatif des conditions
d’environnement sur les oiseaux a attiré de maniére croissante 1’attention et la crainte du public. Le
stress thermique est un des plus importants traumatismes environnementaux auquel la production
avicole est mondialement confrontée. Les effets négatifs du stress thermique vont de la réduction de
la croissance a la diminution de la qualité¢ des produits de volaille. Cette revue se concentre sur les
preuves scientifiques disponibles de 1’impact du stress thermique sur la production de poulets en
mettant 1’accent sur la performance, les effets physiologiques et biochimiques, 1’oxydation
musculaire et la qualité de la viande.

Aussichten fiir eine nachhaltige Entwicklung der Gefliigelwirtschaft
M. VAARST, S. STEENFELDT und K. HORSTED

Zum Leitbild von ‘Nachhaltigkeit’ oder ‘nachhaltiger Entwicklung’ gehdren viele Aspekte, u.a.
Wirtschaftlichkeit, Umweltvertrdglichkeit, Akzeptanz in der Gesellschaft und gesetzliche Vorgaben.
Dieser theoretische Beitrag zur Nachhaltigkeit der Gefliigelwirtschaft geht davon aus, dass
Nachhaltigkeit ein multi-dimensionales und komplexes Streitthema ist. Es macht wenig Sinn,
die Nachhaltigkeit eines einzelnen Betriebszweiges in der Landwirtschaft zu analysieren und
hinsichtlich Nachhaltigkeit zu bewerten; vielmehr ist eine umfassende Systemanalyse
erforderlich. Dieser Beitrag zeigt anhand von Beispielen, wie einzelne Maflnahmen eine oder
mehrere der vier Aspekte der Nachhaltigkeit beeinflussen, z.B. Umweltbelastung und Einsatz
von Antibiotika; Biodiversitit (Umweltaspekte); Arbeitsbedingungen auf den Betrieben und
Tierwohl (soziale Aspekte); Uberwachung der Produktionskette (staatliche MaBnahmen); und die
Entwicklung des Gefliigels vom kostbaren Sonntagsbraten zum Grundnahrungsmittel in weiten
Teilen er Welt (wirtschaftliche Aspekte). Es gibt verschiedene Mdglichkeiten fiir eine nachhaltige
Entwicklung der Gefliigelhaltung. Gefliigel ist anpassungsfihig an verschiedenste Haltungsformen
in Stadt und Land, trigt zum Unterhalt der Familien in vielen Teilen der Welt bei und bietet vor
allem Frauen Arbeitspldtze. Lokale Produktion minimiert den Aufwand fiir Transport und
Verbrauch fossiler Energie. Von allen Tierarten hat Gefliigel die beste Futterverwertung und den
geringsten Verbrauch an Energie und Wasser pro kg produziertes Fleisch oder Eier.

Kompostierung von totem Gefliigel und Gefliigelmist
A. MAHMUD, S. MEHMOOD, J. HUSSAIN und S. AHMAD
Kompostierung ist der fortschreitende biologische Abbau organischen Materials unter iberwiegend

aeroben Bedingungen. Wéhrend dieses Prozesses wandeln Mikroben organisches Material in
stabile, niitzliche organische Substanzen um, wobei Sauerstoff verbraucht und Wérme, Wasser
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und CO, freigesetzt werden. Unter kontrollierten Bedingungen lauft die Kompostierung in zwei
Phasen ab, die sogenannte primére und sekundére. Chemische und physikalische Eigenschaften des
Rohmaterials beeinflussen die Geschwindigkeit der Kompostierung. GroBe der Partikel und
Oberflache des Materials bestimmen, welche Mikroorganismen sich am Prozess beteiligen und
wieviel Bioaktivitit entsteht. Kompostierung ermoglicht eine ungefihrliche Entsorgung von toten
Tieren und Exkrementen bei geringer Umweltbelastung. Kompostierung von Gefliigelkot und toten
Tieren wird von Wissenschaftlern kontrovers diskutiert, wobei einige die erheblichen Vorteile
betonen, andere auf mogliche Umweltrisiken hinweisen. Im vorliegenden Beitrag wird der
Ablauf beschrieben, Anwendungsmoglichkeiten und Losungsmoglichkeiten fiir bestimmte
Probleme aufgezeigt.

Organische Siduren zur Verbesserung der Darmgesundheit beim
Gefliigel

L.J. BROOM

Organische Sduren sind natiirliche Kohlenstoffe mit sauren Eigenschaften. Organische Sauren
wirken antimikrobiell und werden seit Jahrhunderten genutzt, um schidliche Mikroorganismen
in Nahrungsmitteln zu bekdmpfen. Zunehmendes Interesse am Einsatz organischer S&uren bei
landwirtschaftlichen Nutztieren beruht hauptséchlich auf der Forderung,
Lebensmittelvergiftungen zu reduzieren und gleichzeitig den FEinsatz von Antibiotika als
Wachstumsforderer (AGPs) zu verringern. Wéhrend Aziditit (oder pH) einen wesentlichen
Einfluss auf die Mikroben hat, scheint der ungeldste Teil organischer Sduren signifikant zur
antimikrobiellen Wirkung beizutragen. Dieser Beitrag beschéftigt sich mit der Sduretoleranz von
Mikroorganismen und dem Einfluss organischer Sduren sowie Forschungsschwerpunkten hinter
dem Einsatz organischer Sduren in der globalen Gefliigelindustrie. Der Einsatz konzentrierte sich
zunidchst auf die Kontrolle von Salmonella im Futter und im Darm des Gefliigels. Jiingere
Forschung mit organischen Séduren hat weitere Vorteile fiir die Darmgesundheit von Gefliigel
gezeigt, angefangen von morphologischen Verdnderungen der Darmschleimhaut bis zur
Regulierung der Genexpression bakterieller Virulenz.

Einsatz avidrer Cytokine als Immunmodulatoren

S. UMAR, M. ARIF, M.A.A. SHAH, M.T. MUNIR, M. YAQOOB, S. AHMED, M.L
KHAN, M. YOUNUS und M. SHAHZAD

Der begrenzte Einsatz von Antibiotika in der Gefliigelhaltung hat die Suche nach
umweltfreundlichen Alternativen und ergénzenden therapeutischen Mafinahmen zur Kontrolle
infektioser Gefliigelkrankheiten befliigelt. Als natiirliche Immunmodulatoren, bieten Cytokine
Alternativen zur konventionellen chemischen Therapie. Der Einsatz von Cytokinen vereinfacht
sich dank jiingster Beitrdge der Immunologie und Impfung zur Identifikation und zum Klonen
avidrer Cytokingene. Handelsiibliche Adjuvantien fiir Gefliigelimpfstoffe konnen durch
unerwiinschte Nebenwirkungen flir Gefliigel und Gefliigelprodukte wirtschaftliche Verluste
verursachen. Deshalb miissen alternative Adjuvantien entwickelt werden, um den Impferfolg zu
verbessern. Der Einsatz geklonter Cytokine als Adjuvantien bei Gefligel wird durch die
Identifikation neuer Cytokine beim Huhn interessant. Cytokine konnen als Therapeutika und
Impstoffadjuvantien eingesetzt werden, um die Immunisierung bei Infektionen und Impfungen
zu verbessern. Diese Ubersicht ist fokussiert auf jiingere Fortschritte mit dem Einsatz avidrer
Cytokine als Therapeutika oder Impstoffadjuvantien.
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In ovo Fiitterung und Effekte auf die Leistung von Eintagskiiken

P.C. CARDEAL, E.O.L. CALDAS, L.J.C. LARA, J.S.R. ROCHA, N.C. BAIAO, D.
P. VAZ und N.R. DA SILVA MARTINS

Der Verdauungstrakt von Broilerkiiken wird in den ersten Tagen nach dem Schlupf morphologisch
und physiologisch verdndert, vor allem durch den Wechsel von Fettséuren aus dem Dottersack zu
von Kohlenhydraten aus kommerziellem Mastfutter, iberwiegend aus Mais und Soja. Durch die
Technik der in ovo Fiitterung lédsst sich die Adaptation des Verdauungstraktes wissenschaftlich
untersuchen, z.B. durch Zusatz von Kohlenhydraten wéhrend der embryonalen Entwicklung. Dabei
wird im Spitstadium der embryonalen Entwicklung durch ein Loch in der Eischale nahe der
Luftblase in die Amnionfliissigkeit geimpft. Fiir den Schlupfvorgang brauchen die Muskel viel
Energie, und in ovo Fiitterung soll zusitzliche Energie anbieten, um die Glycogenreserve nicht
anzugreifen, die in den ersten Tagen nach dem Schlupf gebraucht wird. Die in ovo Fiitterung kann
jedoch die Schlupfrate beeintriachtigen, vor allem wenn der Eingriff im Anfangsstadium der der
embryonalen Entwicklung erfolgt. Die besten Ergebnisse mit in ovo Fiitterung wurden mit dem
Zusatz von Kohlenhydraten erzielt.

Einsatzméglichkeiten fiir Mikroalgen als Biomasse in der
Gefliigelernihrung

S. SWIATKIEWICZ, A. ARCZEWSKA-WLOSEK und D. JOZEFIAK

In dieser Ubersicht wird der Einsatz von Mikroalgen als Komponente in Gefliigelfutter vorgestellt.
Mikroalgen sind einzellige, photosynthetische Wasserpflanzen. Sie werden in Gefliigelrationen vor
allem als Quelle mehrfach ungesittigter langkettiger n-3 Fettsduren (PUFA) eingesetzt, enthalten
aber auch Eiweil, Spurenelemente, Vitamine und Antioxidantien sowie Haut- und Dotterpigmente.
Die meisten Untersuchungen haben gezeigt, dass Mikroalgen, vor allem Spirulina und Chlorella
aus entfetteter Biomasse, einem Nebenprodukt der Bioenergiegewinnung, erfolgreich als
Komponente in Futter fiir Gefliigel eingesetzt werden kann. Dabei zeigten sich positive Effekte
auf die Fleisch- und Eiqualitit durch erhéhten Gehalt an n-3 PUFAs und Carotenoiden sowie
bessere Leistung und Immunfunktion. Positive Ergebnisse zeigten sich beim Einsatz frischer
Mikroalgenbiomasse als Ersatz fiir antibiotische Wachstumsforderer. Aufgrund ihrer chemischen
Zusammensetzung sind Mikroalgen demnach eine interessante Komponente fiir Gefliigelrationen,
um die Farbe und den Nahrwert von Gefliigelfleisch und Eiern zu verbessern.

Beeinflussung der Qualitit und sensorischer Parameter von
Gefliigelfleisch durch Verfiitterung von Pflanzenextrakten

N. DZINIC, N. PUVACA, T. TASIC, P. IKONIC und P. OKANOVIC

Diese Ubersicht beschiftigt sich mit der Frage, wie die Qualitit von Gefliigelfleisch durch den
Zusatz bestimmter Pflanzenextrakte im Mastfutter beeinflusst werden kann. Der Weg iiber das
Futter ist oft giinstiger als eine entsprechende Fleischbehandlung, weil die Komponenten
iberwiegend an der richtigen Stelle eingelagert werden. Physikalische Qualitdtsparameter wie
pH-Wert und Farbe sind besonders wichtig, weil Broilerfleisch heutzutage iiberwiegend in
Teilstliicken oder als Fertigprodukt vermarktet wird. Sensorische und &hnliche Qualitétskriterien
miissen fleischverarbeitende Betriebe untersuchen, um Verbraucherpriaferenzen festzustellen und
besser zu beriicksichtigen. Lipide einschlieflich Cholesterin sind wichtige Fleischbestandteile und
tragen positiv zu verschiedenen sensorischen Qualitétskriterien von Fleisch und Fleischprodukten
bei. Gefliigelfleisch wird im Vergleich zu rotem Fleisch offenbar leichter ranzig. Das wird mit dem
hoheren Gehalt an phosphorhaltigen Lipiden erkldrt. Zum Einfluss von Heilpflanzen auf die
Fleischqualitit, insbesondere von Gefliigel, gibt es bisher nur wenige Verdffentlichungen, deren
Ergebnisse hier zusammengestellt sind.
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Gewiirze und Kriuter in der Broilerernihrung: rote Paprika
(Capsicum annuum L.) und deren Wirkungsweise

N. PI{VACA, D.LJ UBOJ]@VIC', LJ. KOSTADINOVIC, J. LEVIC, N. NIKOLOVA,
T. KONYVES, D. LUKAC und S. POPOVIC

Gewiirze, Krauter und Heilpflanzen sind aufgrund ihrer hohen Gehalte an bioaktiven Substanzen
vielversprechende Alternativen zu antibiotischen Wachstumsforderern in der Broilermast. In
zahlreichen Versuchen konnten verschiedene positive Effekte von Gewiirzzusitzen in
Gefliigelfutter nachgewiesen werden: erhohte Futterautnhahme und schnelleres Wachstum;
antimikrobielle, antioxidative und kokzidiostatische Wirkungen; geringere Verlustraten;
giinstigere Lipidwerte im Blut und im Fleischgewebe. In dieser Ubersicht werden die
Eigenschaften von roter Paprika und deren Wirkungen in der Broilererndhrung beschrieben.

Die Entwicklung der Gefliigelindustrie in Pakistan: eine Ubersicht
J. HUSSAIN, 1. RABBANI, S. ASLAM und H.A. AHMAD

Die Gefliigelwirtschaft ist ein wichtiger und dynamischer Zweig der Landwirtschaft in Pakistan und
hat einen Anteil von 1,3% am Nationalprodukt (GNP). Die kommerzielle Gefliigelhaltung begann
in Pakistan in den 1960er Jahren und leistet seitdem einen signifikanten Beitrag zur Versorgung der
Bevolkerung mit Eiweil3. Die Entwicklung der Gefliigelindustrie wurde einerseits durch staatliche
Unterstiitzung ~ gefordert, andererseits aber durch Probleme wie Krankheiten und
Preisschwankungen belastet. Trotz ihrer groBen Bedeutung fiir die Volkswirtschaft gab es bisher
keine wissenschaftliche Untersuchung zur Entwicklungsgeschichte. Die Ausgangsdaten fiir die
vorliegende Studie beruhen auf verstreuten Quellen ohne Anspruch auf Zuverlédssigkeit. In
diesem Uberblick wird zunichst das Gesamtwachstum der Gefliigelwirtschaft in Pakistan bis
heute (jiingste Statistik von 2012) beschrieben. Auf der Basis bisheriger Erfolge werden aktuelle
Herausforderungen fiir die kiinftige Entwicklung angesprochen, um Beratern und
Entscheidungstrdgern Informationen fiir die strategische Planung von Investitionen in die
Gefliigelindustrie anzubieten.

Einfliisse von Hitzestress auf die Qualitit von Broilerfleisch

D.J. SONG und A.J. KING

Im Zusammenhang mit der weltweit steigenden Broilerproduktion sind negative Umweltfaktoren
ins Blickfeld der Offentlichkeit geraten. UbermiBige Hitze gehort an vielen Produktionsstandorten
zu den wichtigsten Stressfaktoren, mit denen Broilerméster konfrontiert werden. Negative
Auswirkungen von Hitzestress auf Broiler zeigen sich in verlangsamtem Wachstum und
minderer Qualitit von Fleisch und Fleischprodukten. Diese Ubersicht ist fokussiert auf
wissenschaftliche Untersuchungen zum Einfluss von Hitzestress wahrend der Broilermast, mit
Schwerpunkt auf Wachstum, physiologische und biochemische Effekte, Muskelverdnderungen
und Fleischqualitit.

IlepcneKTHBBI YCTOHYHMBOIO Pa3BUTHSI NTHLEBOXYECKOI0
NMPOM3BO/CTBA

M.BAAPCT, C. CTEEH®EJIBAT u K. XOPCTEJ
Konnenmust ~ ‘ycrounBOoCcTH’ WM ‘yCTOMYMBOTO  PAa3BUTUS’  SIBISETCS  MHOTOIUIAHOBOH,

BKJ'IIO"IaIOU.[eﬁ B cel0s OKOHOMHUYECCKHUE, DSKOJIOTUYECKHE, COLNHAJIbHBIE W aIMHUHUCTPATUBHBIC
ACIICKTHI. TeOpCTI/I‘ICCKI/Ie NpEANOChUIKA JTaHHOM CTaThH II0 CTaOMIBLHOCTH MIpOU3BOJACTBA B
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NTUIEBOACTBE OCHOBAaHbI HA MOHUMAHWM MHOTOTPAHHOCTH ITOW KOHLEMIUH, € CIOKHOCTH U
MPOTHBOPEYMBOCTH. [IpOOIEMAaTHYHO MPOAHATM3UPOBATh WM OOCYIHTh YCTONYMBOCTH OJHOTO
OTJIETIBHOTO CEKTOpa CEILCKOXO3SUCTBEHHOTO MPOM3BOJCTBA, TMOCKOIBKY KaX[Iblii TaKoW CEKTOp
SIBJIIETCSL YaCThIO TIOOAIBHONM CHCTEMBI TPOM3BOJACTBA IPOMYKTOB IMHUTAHWS W IIPH AHAIK3E
HEOOXOANM CHCTEMHBIH MOAX0A. B maHHOI cTaThe MPUBOASATCS MPHUMEpHI, CBS3aHHBIC C OJHUM
wi GoJiee U3 YeThIPEX acIeKTOB - 3arPs3HEHHUS M UCIIOB30BAHMS AHTHOMOTHKOB, OHOIIOTHYECKOTO
pazHooOpasuess (PKOJIOTMYECKUE AacIleKThl), YCIOBHWA ISl TpyAa paOOTHUKOB M YCIIOBHH
ONaronoyyusi COJCPKaHUS JKUBOTHBIX (COIMANBHBIC aCIEKTHI), TOCYIapCTBEHHOTO KOHTPOIS 3a
6€30MMacHOCTHIO [ETIOYKH MIPOU3BOJCTBA MUIIEBON MPOAYKIHMH (MHCTUTYHOHAIBHBIC ACIIEKTHI), U
Pa3BUTHS MITHIEBOIYECKOTO IMPOU3BOJCTBA OT JOPOrOr0, MAJOAOCTYIHOTO BHA MPOIYKIHMH 10
HEJOpOroro, MPUEMIIEMOTrO JUIsl THUTAHWsS Pa3HBIX KaTeropuii moTpeduTeneid B OOJBIIMHCTBE
PETHOHOB MHpa (IKOHOMHYECKHE AaCHeKThl). VIMEITCS MHOTOYHCICHHBIC MOTCHI[HATBHBIC
METOAbI yCTOI\/'I‘II/IBOl"O pasBUTHA INTHLCBOJACTBA. ]_ITI/ILH:I SBJIAKOTCA JKHUBBIMH, IIJIACTHYHBIMH
JKMBOTHBIMH, KOTOPbIE MOTYT XOpPOIIO WHTETPHPOBATHCS B Ppa3MYHBIC WHTEHCUBHBIE U
9KCTEHCHUBHBIC CHCTEMBI COMACPIKAHHS U IMPUHOCHTH JIKOHOMUYECKHI 3PdeKT B pamkax TaKHx
cucteM Bo BceM wmupe. Ocob0 MOMUEPKHUBACTCS POJb NTHII B OOECIICUCHUH 3KOHOMUYECKOTO
0JIaronoTyynsi MEJIKUX KPECThSIHCKUX XO3SHCTB M IOBBILICHUH COLUATFHOTO CTAaTyca KEHIIUH B
CENbCKUX PETMOHAX pPa3BUBAIOLIMXCSA CTpaH. PacmpocTpaHEHHOE JIOKAJbHOE IPOHM3BOJICTBO
obecrieunBaeT MOTEHIHAT ¢ MHUHUMAJIbHBIMH TPAHCHOPTHBIMH H3/EpP)KKAaMH H, COOTBETCTBEHHO,
C MUHHMAIIBHBIM PAacXOJOM TOPIOYEro Ha TPAHCHOPTHPOBKY. Cpelu Ipyrux Ha3eMHBIX BHUJIOB
JKUBOTHBIX Y CEJbCKOXO3SIMCTBEHHBIX MTHUII Camasi BBICOKas ((PEKTHBHOCTh KOHBEPCHH KOpMa B
[ICHHBIC THIIEBBIC MPOMYKTHI Ul MHUTAHUS JIIONEH U caMble HU3KHE 3aTPaThl SHEPTUH M BOIBI HA
KAJIOTPaMM POU3BEACHHBIX SHI[ M MSCa.

KommnocrupoBanne MEPTBBIX NTHUI U MOACTUIKH

A. MAXMV]I, C. MEXMV]I, . XYCCAMH u C. AXMAJ]

KommocTtupoBanue SBISETCS CIOCOOOM aKTHBHOTO OHMOJIOTHYECKOTO DPA3JIOKEHHUS OPraHUYECKHX
MaTepuaoB B MPEHMYIIECTBEHHO a3poOHOU cpenme. Bo Bpemst 3Toro mporecca MUKPOOPTraHHU3MbI
pasnararoT OpraHWYeCKHe MaTepHalbl A0 CTaOMIBHBIX (OpPM, MOMISKAUX AaIbHEHIIeMy
ucnojib3oBanuio. Ilpu sToM motpebnsiercss Kuciopox U BbLAesoTCs Teio, Boga u CO,. B
KOHTPOJIMPYEMBIX YCIOBHSAX IPOIECC KOMIIOCTUPOBAaHHA IoApaszensercss Ha 1Be (assl-
NCPBUYHYIO U BTOPUYHYIO. XUMHYCCKUAE U (DU3MUCCKHE CBOMCTBA KOMIIOCTHPYEMOTO Marepuaia
BIMSIOT HA CTENeHb KOMIOCTHPOBAaHHUS. Pa3Meprl WacTHIl M IUIONIaZb TOBEPXHOCTH cyOcTparta
BIIMSIOT Ha THIT MHKPOOPTaHU3MOB, BOBJIEKAEMBIX B MPOIECC, M MX OHOJOTHYECCKYIO aKTHBHOCTb.
KommocTupoBaHue mMo3BosieT 6e30IMacHO YTHIIN3UPOBATh MABIINX IITHII, TOMET M CHIDKAeT BEIOPOC
HeXeJaTeJIbHBIX KOMIIOHEHTOB B OKpY)Kalollylo cpeny. KommoctupoBaHue MEPTBBIX NTHI[ U
noméra Bc€ eme€ OCTaércst AMCKYCCHOHHOM TEeMOH, OIHM YYEHBIE CKIOHAIOTCS B TOJIb3Y
KOMHOCTI/IpOBaHl/IH, HOCKOﬂbe y HETO HMCIOTCA SBHBIC JOCTOHMHCTBA, B TO XK€ BpeMSI ,upyme
BEICTYHAIOT MPOTUB 3TOTO METOMA, CCHUIASCh HA OIpPEACICHHBIE HEIOCTATKH W OMACHOCTBH IS
OKpyaroliei cpensl. B jaHHOW cTarhke NpeANPUHHUMAETCS TMOMBITKA OMKCAaTh IPOLECcC
KOMIIOCTHPOBAHUS B IIEJIOM, HANpPaBICHUS €ro IMPUMEHEHHS M IYTH PEUICHHS pPa3IHIHBIX
COMYTCTBYIOIUX MPOOJIEM.

IIpuMeHeHUe OpraHUYecKMX KUCJIOT AJsl yJIy4YllIeHUsl 310POBbs
NUIIEBAPUTEIHLHOT0 TPAKTA NMTHI

J.Jix. BPYM

OpraHuueckue KUCIOTHI SIBJISIFOTCS HATypalbHBIMU  YIVIEPOAOCOICPXKAIIUMU  BEILECTBAMU  C
KHCTIOTHBIMU CBOMcTBaMu. OpraHudecKkre KUCIOTHI 0ONIagaloT aHTHUMHKPOOHOH aKTHBHOCTEIO,
KOTOpYI0 JIIOMM Ha  HOPOTSHKEHUM — CTOJETHMH — HCIONB30BAIM  JUIA  IIPEAOTBPALICHHS
pacmpoCTpaHeHHs! BPEAHBIX MHUKPOOPTaHM3MOB B IPOAYKTax NMHUTaHUs. MHTepec K NpHMEHEHHIO
OpraHUYecKUuX KHCIOT B KOPMJICHUH JOMAIIHUX >KUBOTHBIX BBI3BaH B IEPBYIO Ouepe/lb XKelaHUEeM
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CHHU3HTH KOJMUYECTBO MATOI€HOB, PACIIPOCTPAHAIOIIMXCS Yepe3 MPOAYKTHI H MOCTEHEHHBIM OTKa30M
OT TNPUMEHEHHS] aHTHMOMOTHKOB KaK CTUMYJSTOpOB pocrta. KuciorHocts (wim pH) okassiBaer
MOIIIHOE BO3/EiCTBHE Ha >KM3HECIIOCOOHOCTh MHKPOOOB, M OHA OIPEACIACTCS COOTHOIICHHEM
PAacTBOPEHHON M HEPACTBOPEHHOW YacTell OpraHMYEeCKOW KHMCIOTBI, YTO OKa3bIBACT 3HAYMTEIIBHOE
BIMSHHE Ha AaHTUMHUKpOOHBIH >ddext. B nmanHOM 0030pe paccMaTpuBaeTcsi CHOCOOHOCTH
MHKPOOPI'aHU3MOB COIPOTHBIATBCSA BO3ACHCTBHIO KHCIOTHOTO CTpPECCa, MEXaHM3MBI BIIMSHHS
OpPraHn4YeCKUX KUCJIOT U IYTH NPUMCHCHUS OPraHUYC€CKHUX KHUCJIOT B MHUPOBOM INTHULCBOACTBE.
Obcyxnarotcs Meronbl OGopeOBl ¢ maroreHamu Salmonella B kopMax ¥ TNHINEBAPUTEIHHOM
TpakTe NTHL. IIPUBOAATCS pe3yJbTaThl IOCICAHUX paOOT, HANpABICHHBIX Ha IPHUMEHEHHE
OPraHUYEeCKHX KHCIOT C LEIBI0 YIyYIICHHs 30POBbs MHIICBAPUTEIBHOIO TPaKTa NTHI[ 3a CUET
PEryisiliiK COJAEPKaHHs MUKPOQIOPE! B KOHTPOJISL SKCHPECCHU TeHOB ITATOTEHHBIX OaKkTepHid.

IIpuMeHeHUe NTHYBMX HUTOKMHOB KAK MMMYHO-MOJY.JIHPYOLIHNX
areHToB

C. YMAP, M. APUD, M.A.A. IAX, M.T. MYHHUP, M. SIKYB, C. AXME]J], M.H.
XAH, M. IOHYC n M.ITAX3A |

OrpaHuueHue NPUMEHEHHs aHTHOMOTHKOB B CEKTOpE NTHULEBOACTBA B 3HAYMTEIBHOW CTEIEHU
CTUMYJHPOBAIO  IMOUCK  SKONOTMYECKM  MPUEMIEMBIX  AIbTCPHATUBHBIX  CPEICTB U
JIOTIOJTHATENBHBIX TEPAIeBTUUSCKUX METOJOB IS OOphObl ¢ MH(EKIMOHHBIMH 3a00JICBaHHUSIMU
nrun.  Lutokunsl, Oyfydn HaTypadbHBIMH HMMYHOMOIYISATOPAaMH, TIPEACTABISIOT OO0t
IBTEPHATUBY OOBIYHBIM MEIUIIMHCKMM IIperapaTaM Ha OCHOBE XHMHYECKHX COCTUHEHHH.
IlpuMeHeHne NMTOKMHOB CTaHOBUTCS BcE Oonee NpHEMIEMBIM Orarogaps COBPEMEHHBIM
JOCTIDKEHHSM B OOJNAacTH HWMMYHOJIOTMM W TEXHHMKaM BaKIWHAIWY, WICHTHOHUKAIUK U
KJIOHUPOBAHUIO T€HOB, KOHTPOJIMPYIOMNX IHUTOKHWHBI y NTHI. CyIIeCTBYIONME aabIOBAHTHI UL
OTUYBMX BAaKIUH MOTYT MMeThb II000YHBIE HETaTHBHBIE BO3NEHCTBUS Ha 3]0pPOBEE U
NPOXYKTUBHOCTb MTHI[ U, CIEAOBaTelbHO, HA MPHOBUIHOCTH MPOU3BOACTBA. IIpuMeHeHHe
KJIOHUPOBAHHBIX IIUTOKMHOB B Ka4eCTBE aIbIOBAHTOB BAKLWH IS NTHUIl IIPUBJIEKAeT BCE OOJIbIIe
BHUMaHHS OIarofaps BBIIBICHHIO HOBBIX I'€HOB, KOHTPOIMPYIONMX IUTOKUHEL TakuM oOpasom,
IUTOKHUHBl MOTYT OBITH HCIIOJB30BAaHBI B KAa4eCTBE JIGKAPCTBEHHBIX IIPENApaTOB M aJbIOBAHTOB
BaKOWH U1 YCWJICHHS MMMYHHOW pEaknuu BO BpeMsi MH(EKIMH W BakIMHAIWH. B maHHOM
0030pe OCBEINAIOTCS MOCIEAHUE JaHHble IO IPHUMEHEHUIO IUTOKMHOB ITUI] B KauecTBE
TEpaNeBTHIECKUX CPEJICTB M BAKIUHHBIX abIOBAHTOB.

IluTtanue ovo U ero BJAMSIHHE HA MNPOAYKTHUBHOCTD HBIILIAT B PAaHHEM
MOCTHATAJIBHOM BO3pacTe

I.C. KAPIEAJIb, E.O.JI. KAJIBJAC, JLI.C. JIAPA, H.C.P. POUYA, H.C.
BAWSO, JIII. BA3 u H.P. JA CWJIBA MAPTHHC

JKenynoyHO-KMIIEYHBI TPAKT UBIUIT-OpPOMIIEPOB MPOXOJUT CephE3HBIE MOP(OIOrHUecKue M
(uzmonornueckue M3MEHEHHs B IIEPBBIE JHH TOCIE BBIBOAA. OJTH H3MEHEHHUS OOYCIOBIICHB
[JIABHBIM 00pa30M TeM, YTO IBIUIATA MEPEXOAT C THIA KOPMIICHHS HA OCHOBE YKHUPHBIX KHCIOT
13 JKEJITOYHOTO MEIIKa Ha YTJIEeBOIHBIA THIT MUTaHUS, 00eCTIeUNBAEMbIil KOMMEPYECKIMHI KOPMaMH,
B OCHOBHOM Ha 0a3e KyKypy3bl U COEBOTO MIPOTa. TeXHUKU MUTAHUS in 0VO MO3BOJSIIOT U3YUUTh
PaHHIOIO aJaNTalUio MAIIEBAPUTEILHOTO TPAKTA MTHI] ITyTEM BBEIICHHUS YIIIEBOTHBIX KOMIIOHEHTOB
Ha CTaguy SMOPHOHAJIBHOTO pa3BUTHS. OTa MpoOleaypa BKIIOYAaeT B Ce0s HHOKY/SIIHIO B
aMHUOTHYECKYIO JKHJIKOCTh Yepe3 OTBEPCTHE B CKOPIyIE BO3JIE BO3AYIIHOH KamMepbl Ha MO3JHEM
sTame pocra 3MOpuona. [Ipouecc BbiBoga TpeOyeT OOJBLIOTO pacxofa SHEPTHH MbIIICYHBIMH
TKaHSIMHU IBIUIEHKA U TMOIKOPMKA i 0VO MMEET IENbl0 0OecTieueHne JTOTOTHUTEIBHON YHEprHeit
Ul IPEeOTBPAILCHUS YPE3MEPHOI0 PacXol0BaHUA 3allacoB INIMKOTEHa, KOTOpPhIe OYEHb HY>KHBI B
MepBBIC JTHU JKU3HH IBIUIEHKA Tociie BhIBoAa. OIHAKO OMyOIMKOBAHHBIC NaHHBIE MOKA3alH, YTO
MaHUIYJISILMHU in OVO MOTYT CHU3UTD BBIBOJ LIBIILIAT, IJIABHBIM 00pa3oM, €CIIM OHHM IPOBOJISATCS Ha

World's Poultry Science Journal, Vol. 71, December 2015 723

https://doi.org/10.1017/50043933915002512 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933915002512

Summaries

HayaJbHBIX CTagUAX SMOPHOHANBHOTO pa3BUTHA. Hawmydmme pe3ynpTaTbl NUTAHHA in 0VO
OTMEUAJIICh €CIIM B Ka4eCTBE BBOJMMBIX IPENapaToB MPUMEHSIIUCH YTIICBOIBL.

HpnMeHeHne oHomMacchbl MHKpOBOHOpOCHeﬁ B KOpMJIEHUH NTHI

C.IIBSHTKEBUY, A. APYEBCKA-BJIOCEK u JI. HO3E®SIK

Llenblo naHHOW cTaThU SBISIETCS OOCYXKIEHHWE IIPUMEHEHHS MHKPOBOIOPOCIEH B KadecTBe
UHTPEIMEHTa B KOPMJICHHM NTHL. MMKPOBOJOPOCIH SBISIIOTCS OJHOKICTOYHBIMHM BOIHBIMU
OpraHu3MaMH, CHOCOOHBIMH OCYImECTBIATH (oTocuHTe3. OHM BBOAATCS B pANMOHBI IITHI]
[7IaBHBIM 00pa3oM B KayecTBE HCTOYHHKA N-3 JIMHHOLCTIHBIX IMOJIMHEHACBHIICHHBIX JKUPHBIX
KHCJIOT, BKJIIOYas JOKO3areKCAacHOBYIO M SHKO30IEHTa’HOBYIO KHCJIOTBHI, HO OHH TaKKe MOTYT
CIIY’)KUTh B KQ4YC€CTBC HMCTOYHHUKOB IIPOTEUHOB, MUKPOIJIEMCHTOB, BUTAMWUHOB U aHTUOKCHUIAHTOB,
a TakKe UCTOYHMKA ITUTMEHTOB JUIS KOXKH M KEJITKA SUI. BOoJNBIIMHCTBO SKCIIEpUMEHTOB IT0Ka3aJIo,
YTO MHKpPOBOJOPOCIH, TJaBHBIM oOpasom Spirulina w Chlorella, momydaemple B BuUIe
00e3KUPEeHHOI 6HOMacChl P MPOU3BOJCTBE OMOTOILIMBA, MOTYT OBITH YCHEIIHO HCIOJIb30BaHBI
B KOpMJIeHHH NTUL. OHU MOTYT OKa3bIBaTh MOJOKUTENbHbINH 3((EKT Ha Ka4eCTBO UL M MACA MTUILL
Onaronapsi IOBBIIIEHHON KOHIEHTPAIMH N-3 IIOJMHEHACHILEHHBIX KUCIOT M KapOTHHOHJIOB, a
TaKkKe YJIydllaTh MMMYHHTET M OOIIYI0 HPOJYKTHBHOCTb. BBUIM IONYYEHBI IMOJNOXHTEIBHBIE
pe3ysibTaThl  HPH  HCIOJNB30BAaHMM  CBEXEH OMOMacchl BOJOpPOCNEH C  LENbl0  3aMEHBI
AQHTHOMOTHKOB-CTHMYJIATOPOB pOCTa B parMoHax nrtui. CrenaH BbIBOJ, YTO Onaronmaps CBOEMY
COCTaBy MHKPOBOAOPOCIH MOTYT OBITh YCHEIIHO HCIIOIb30BaHbI B PAIMOHAX HTHI U YCHICHUS
MMIMEHTAIMH U TOBBILICHUS KaueCTBEHHBIX MAPAMETPOB SHI[ M MsCA, a TAKKE YaCTHYHOH 3aMEHBI
TPaJUIHOHHBIX UCTOYHHKOB IPOTEHHOB.

Kak CKapMJINBAHHUE IKCTPAKTOB U3 paCTeHI/lﬁ BJIUACT HA KAYECTBO U
CCHCOPHBIC INapaMeTpPbl MACa NMTHIL

H. JUKUHUY, H. ITYBAYA, T. TACHUY, II. HKOHHNY n Ix. OKAHOBUY

Llensto manHOTO 0630pa sBIsIETCS OOCYXKIEHHE acHEeKTOB KadecTBa Msca NTHI NpH nobaBke
PACTUTENBHBIX OKCTPAKTOB B pamuoHbl. IlpuMeHeHume BO3ACHCTBUS MYyTEM CKapMIIMBAHUS
JKeTaTeNIBHBIX CyOCTaHIMH d9acTo ObiBaeT Oosiee A(P(EKTHBHBIM, YeM HX HEIOCPEICTBEHHAs
J00aBKa B MSCO, TOCKOJBKY ATH BEIIECTBA OTKJIAJIBIBAIOTCS TaM, IJe OHM Hauboliee Hy>KHBL
Ouznyeckne kadecTBa Msica OpoiinepoB, BkIodas pH m 1BeT, MMeroT GonbIoe 3HAYEHHE, TaK
Kak MscO OpoiinepoB B HAcTOsIEe BPEMs IIMPOKO HCIOIB3yeTCs B BUJAE pa3/elaHHBIX ydacTeit
WM TiepepaboTaHHBIX NPORyKToB. CEHCOpHBIE M OONIME MapaMeTphl KadecTBa Msca JOJDKHBI
NPUHAMATBCS BO BHUMAaHHE, IIOCKOJIBKY S5TO IIOMOTAeT IIPOM3BOAUTENSIM Tropas3io Ooiee
spdexTuBHO WAEHTUPHUIMPOBATH, MOHMMATH IPEANOYTEHHs IOTpeOHTENedl ¥ ONEepaTHBHO
pearupoBaTh Ha HHUX. JIMTIMABI, BKIIOYAas XOJIECTEPUH, SBISIOTCS BAKHBIMU KOMIIOHEHTAMH Msica
U TIPUBHOCAT PsJ] XKeJIaTeJIbHBIX CEHCOPHBIX XapaKTEPUCTHK B MACO M MsCONpOAyKTel. Cpenu
pa3HBIX BHJOB MsCa MsCO NTHUIl CUHTaeTcss Ooiee MOABEP)KEHHBIM DPa3BUTHIO OKHCIUTEIBHON
NPOTOPKJIOCTH 110 CPAaBHEHUIO C KpPacHBIM MSCOM. OTO OOBACHSACTCS 0oJiee BBICOKHM
comepkanueM ¢ochoaunuaos B Msice nTHIl. B mTeparype mMeercs orpaHudeHHas HH(oOpManus
00 M3MEHEHHMSX KauecTBa MsCa, OCOOCHHO Msca ITHIL, IIOA BO3IEHCTBHEM pACTHTEIBHBIX
SKCTPAKTOB, OIHAaKO B JAaHHOM 0030ope 0000mAIOTCS  pe3ylnbTaThl — HCCIICOBAaHHH,
OITyOJIMKOBaHHBIX K HACTOSIIEMY BPEMEHHU.
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Cnenum ¥ TpaBbl B KOPMJICHUM OpOiiJIepOB: KPACHBIN KIyUHil Mepen
(Capsicum annuum L.) 1 ero NpUHOUN AeHCTBUS

H. ITYBAYA, J. JIIOBOEBHY, JLii. KOCTAJMHOBHY, i. JIEBHY,
H. HUKOJIOBA, T. KitHUBEC, [I. JIAKAY u C. IOMTOBUY

Crenyn, TpaBbl U JIEKapCTBEHHBIE PACTEHUSI B KaUueCTBE KOPMOBBIX T00ABOK IPEICTaBISIOT COOOM
MOTEHIHATBHYIO aJbTEPHATHBY AHTHOMOTHMKAM KaK CTUMYJIATOpaM pocTa Oiaromapsi BBICOKOMY
cofilep)KaHNIO OHOJIOTMUECKH AaKTHBHBIX BEHIECTB. B  OONBIIOM KOIHYECTBE OJKCIIEPUMEHTOB
MOATBEPXKJCH IIMPOKUH CIEKTp AaKTHBHOCTM MpPSHOCTEH mpu Jo0aBKe B KOpMa MTHII-
CTUMYJIALHS TOTpeOIeHns] KOpMa, aHTHMHUKPOOHAs, aHTHOKCHJIATHBHAs M KOKIHHOCTaTHYECKas
aKTUBHOCTbH, IIOBBIIICHUE MPHBECOB, CHIDKEHHE YPOBHS CMEPTHOCTH, YITy4IICHHE IHIHIHOTO
npoduist KPOBH M TKaHeil nTui. B cTaThe mpuBoAUTCS 0030p XapaKTEPUCTHK KPAacHOTO Iepla U
€ro MpHHIMIIA JEHCTBUSA NPU CKapMIMBAaHUU Opoitnepam.

PazButue nTunesoacrsa B Ilakucrane: 003o0p

. XYCCAMH, U. PABBAHH, C. ACJJAM u X.A. AXMAJ]

CeKkTop NTHIEBOACTBA SIBIAETCS BAKHBIM M MEHSIOMIUMCS CETMEHTOM CEIIBCKOTO XO3sicTBa
[TakucraHa, BHOCSIIUM 3HAYUTEIBHBIM BKJIQJ B BAJIOBBI HALMOHAIBHBIA MPOAYKT CTPaHBI
(1.3%). IlpomsbiieHHOEe NTHIEBOACTBO B [lakmcrane Oputo ocHOBaHO B 1960°X romax M ¢ Tex
nop oOecreunBaeT CyIIECTBEHHYIO JOJII0 B OOECIEUYEHHH HAceJIeHMs LIEHHBIMU >KUBOTHBIMHU
MpoTeMHaMH. B mpomecce pasBUTHS 3Ta OTpacip TOJy4aida TOMICPKKY IPaBHTEIBCTBA
[NakucraHa, HO TaKXKe CTANKHBATACh C TaKUMU CEPhE3HBIMH MPOOJIEeMaMH, KakK BCIBIIIKH
Ooie3Held NTUII W pe3KHe KoieOaHWs PO3SHWYHBIX LEH Ha MpoXyKuuro. HecMoTps Ha CBOIO
BaXXHYKO pPOJIb B DJKOHOMHUKE CTpaHbl, OO0 CHUX IOp HE HNPOBOAUIHCH Cepbé3Hble Hay4HbIC
HCCTIEZIOBaHUS DBOJIOLMOHHON MCTOpHH NTHIEBOACTBa B [lakucraHe. MMerommecss cBeleHUs 110
9TOMY BOIPOCY OTPHIBOYHBI M HE BCErJa JOCTOBepHbL. JlaHHBI 0030p mpeacTaBisier coOoit
TIOTBITKY OXBATUTh MCTOPHUIO MPEABIAYIIEro pa3BUTHS NMTHIEBOACTBa B I[lakucTaHe, mpencTaBuTh
COBpeMeHHbIH cTaTyc (cratuctuka 3a 2012 rong) M oxapakTepu3oBaTh OyAyIlHe HaIpaBICHUS
pasBUTHST W BO3MOXKHBIC MPOONEMBI. JTa CTaThi MOXET CIYXXUTh 0a30BBIM HCTOYHHUKOM
uHbOpMaMM O NTHIEBOAYECKOM Tpom3BoiacTtBe B Ilakucrane. OHa Takke MOXET OBITh
MOJIG3HOW JUISL  DKCIIEPTOB OTPAacid W MOJHUTHKOB M CTPAaTETHYeCKOro IUIAHWPOBAHUS
JaJbHEUIEro pocTa NTUIEBOTYECKON MPOMBIIUIEHHOCTH.

O030p: BIMSIHHE TEIJIOBOI0 CTPeCcca HA Ka4ecTBO Msca OpoiljiepoB

II.Jik. COHT u A.Jix. KHHT

Ha ¢one nanpHeiiniero pocra OpoWIepHOro MPOU3BOACTBA, HETATUBHOE BO3ICHCTBHE YCIOBHIA
cpeAbl Ha MTHIl TPHBICKaeT BcE Ooblllee BHUMAaHHE OOMIECTBEHHOCTH U BBI3BIBaCT €&
03a004eHHOCTh. TemnoBoii cTpecc sBIAETCA OIHMM M3 HamOoyiee BaXKHBIX CPEIOBBIX CTPECCOB, C
KOTOPBIM BCTpeUaeTcs NTUIIEBOJICTBO BO BCEM MEpe. BpeoHOCHBIE BIMSHUS TEIIOBOTO CTpecca Ha
OpoiinepoB BapbUPYIOT OT CHIDKCHHS CKOPOCTH POCTa A0 YXYIUICHHS KadecTBa MPOAYKIUU HX
OpotinepoB. JlaHHBI 0030p COCPEIOTOYCH HA MMEIOIIMXCS HAYYHBIX CBHJICTENLCTBAX BIMSHUS
TEIUIOBOTO CTpecca B OpoOilJIepHOM NPOHM3BOJCTBE C OCOOBIM aKIIEHTOM Ha MHPOAYKTHBHBIC,
(uznonornueckre U OHOXUMUYECKHE d(PPEKTHI, OKCUIAIMIO MBIIICYHBIX TKaHEH U Ka4eCTBO Msica.
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Perspectivas de desarrollo sostenible de la produccion avicola
M. VAARST, S. STEENFELDT y K. HORSTED

El concepto de "sostenibilidad" o "desarrollo sostenible" es multidimensional, que abarca aspectos
del control econémico, ambiental, social e institucional. El marco tedrico de este articulo sobre la
sostenibilidad en la produccion avicola se basa en esta comprension multidimensional del concepto,
reconociendo que es compleja y controvertida. Es un reto para analizar o discutir la sostenibilidad
de un tUnico sector dentro de la agricultura, ya que este sector es parte de un sistema mundial de
alimentos, por lo que es necesario un enfoque de sistemas. Este articulo da ejemplos de elementos
que vinculan a uno o mas de los cuatro aspectos, por ejemplo, la contaminacion y el uso de
antibioticos, la biodiversidad (aspectos ambientales), las condiciones para los trabajadores de las
granjas y el bienestar animal (aspectos sociales), el control de la cadena alimentaria (aspectos
institucionales) y el desarrollo de la avicultura desde alimento valioso a un alimento basico barato
en las principales regiones del mundo (aspectos econdmicos). Existen numerosos métodos
potenciales para el desarrollo sostenible de la produccion de aves de corral. Las aves de corral
son unos seres vivos y sensibles que pueden estar bien integrados en muchos tipos diferentes de
sistemas agricolas urbanos y rurales, donde se benefician de y contribuyen a este tipo de sistemas y
para el sustento de los hogares de todo el mundo, con especial énfasis en las mujeres. Por otra parte,
la produccion local ofrece potencial para la produccion con un transporte minimo y, de forma
concomitante, el uso minimo de los combustibles fosiles. Entre los animales terrestres, las aves de
corral tiene el mejor indice de conversion de pienso para la alimentacion humana y la huella
ambiental mas pequefia en términos de energia y el uso del agua por kg de produccién de carne o
de huevos.

Compostaje de las aves fallecidas y la yacija

A. MAHMUD, S. MEHMOOD, J. HUSSAIN y S. AHMAD

El compostaje es la descomposicion biologica mejorada de los materiales organicos en un entorno
principalmente aerobio. Durante el proceso, los microorganismos descomponen los materiales
organicos para convertirlos en sustancias organicas estables que puedan utilizarse, haciéndolo en
un proceso que consume oxigeno y libera calor, agua y CO,. En condiciones controladas, el
proceso de compostaje se describe en dos fases, primaria y secundaria. Las propiedades
quimicas y fisicas de los desechos en bruto afectan al ritmo de compostaje. El tamafio de
particula y el area superficial del material de desecho influyen en el tipo de microorganismos
implicados y el grado de actividad bioldgica en el proceso de compostaje. El compostaje permite la
eliminacion segura de las aves y la gallinaza y reduce la degradacion del medio ambiente. El
compostaje de la gallinaza y las aves fallecidas sigue siendo un tema a debatir, con algunos
cientificos a favor del mismo debido a sus ventajas abrumadoras, mientras que otros estdn en
contra a causa de ciertos inconvenientes y/o peligros ambientales. El presente articulo es un intento
de abarcar el proceso de compostaje en general, sus aplicaciones, asi como la resolucion de varios
problemas asociados.

Acidos organicos para mejorar la salud intestinal de aves de corral

L.J. BROOM

Los acidos organicos son compuestos de origen natural conteniendo carbono con propiedades
acidificantes. Tienen actividad antimicrobiana, lo que ha sido utilizado durante siglos para
controlar microorganismos indeseables en los productos alimenticios. El interés en el uso de
acidos organicos de animales de granja se ha incrementado principalmente como resultado del
deseo de reducir los patdgenos transmitidos por los alimentos y la aceptacion global de la reduccion
de empleo los de antibidticos promotores del crecimiento (AGPs). Mientras que la acidez (o pH)
tiene un profundo efecto sobre los microbios, se cree que es la porcion no disociada de un acido
organico que contribuye significativamente a su efecto antimicrobiano. Esta revision se centra en el
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microorganismo, su capacidad para tolerar el estrés acido y el efecto de los acidos organicos y
considera la clave para la aplicacion de los acidos organicos en la avicultura mundial. Esta
aplicacion se centr6 inicialmente en el control de Salmonella en la alimentacion y el intestino
de las aves. Los trabajos mas recientes sobre acidos organicos han puesto de relieve los
aparentemente mas amplios beneficios sobre las aves en cuanto a su salud intestinal, la mejora
en su intestinal y en la regulacion de la expresion génica de la virulencia bacteriana, todo lo cual se
trata en esta revision.

Aplicacion de citoquinas aviares como agentes inmunomoduladores

S. UMAR, M. ARIF, M.A.A. SHAH, M.T. MUNIR, M. YAQOOB, S. AHMED, M.L
KHAN, M. y M. YOUNUS SHAHZAD

El uso restringido de los antibidticos en el sector avicola ha mejorado enormemente la busqueda de
alternativas favorables al medio ambiente y los enfoques terapéuticos complementarios para
gestionar las enfermedades infecciosas de las aves. Las citoquinas, como inmunomoduladores
naturales, ofrecen alternativas a los productos terapéuticos basados en productos quimicos
convencionales. El uso de citoquinas es cada vez mas factible en avicultura debido a los
avances recientes en el campo de la inmunologia y la vacunacidon, lo que lleva a la
identificacion y clonacion de genes de citoquinas aviar. Los adyuvantes existentes en las
vacunas para las aves pueden tener efectos secundarios nocivos sobre su salud y los productos
de las mismas, con la consiguiente reduccion de los beneficios. Por lo tanto, se deben desarrollar
adyuvantes alternativos para mejorar el impacto de la vacunacion. El uso de citoquinas clonadas
como adyuvantes en avicultura estd atrayendo la atencion después de la identificacion de nuevos
genes de citoquinas en las aves. Por lo tanto, las citocinas se pueden utilizar como agentes
terapéuticos y adyuvantes de vacunas para potenciar la respuesta inmune durante la infeccion y
vacunacion. Esta revision se centra en los Gltimos avances en la aplicacion de las citoquinas aviares
como terapéuticos o adyuvantes de vacunas.

Alimentacion ovo y sus efectos en el rendimiento de los pollitos recién
nacidos

P.C. CARDEAL, E.O.L. CALDAS, L.J.C. LARA, J.S.R. ROCHA, N.C. BAIAO, D.
P. VAZ y N.R. DA SILVA MARTINS

El tracto gastrointestinal del pollito de engorde sufre cambios morfologicos y fisiologicos
significativos durante los primeros dias después de la eclosion. Estos cambios se producen
sobre todo porque las aves cambian de una dieta a base de 4cidos grasos desde el saco vitelino
a una dieta a base de hidratos de carbono, proporcionada por los alimentos comerciales, a menudo
formulado con harina de maiz y soja. La técnicas de alimentacion in ovo permiten el estudio de la
adaptacion temprana del tracto gastrointestinal aviar, tales como la suplementacion con
carbohidratos durante el desarrollo embrionario. Este procedimiento consiste en la inoculacion
en el liquido amnidtico a través de un agujero en la cascara del huevo cerca de la camara de
aire a finales de crecimiento embrionario. El proceso de eclosion requiere gran cantidad de energia
a los musculos y la alimentacion in ovo tiene el objetivo de proporcionar energia adicional a fin de
evitar la reduccion de los depositos de glucogeno que se necesitan durante los primeros dias
después de la eclosion. Sin embargo, los informes publicados han demostrado que en la
manipulacion in ovo se puede reducir el rendimiento de incubacién, en su mayoria cuando se
aplica durante el inicio del desarrollo embrionario. Se encontrd que los mejores resultados de la
alimentacion in ovo son cuando la suplementacion se basaba en hidratos de carbono.
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Aplicacion de biomasa de microalgas en la alimentacion de las aves
S. SWIATKIEWICZ, A. ARCZEWSKA-WLOSEK y D. JOZEFIAK

El objetivo de esta revision es discutir el uso de microalgas como ingredientes en la alimentacion de
las aves. Las microalgas son plantas acuaticas unicelulares y fotosintéticas. Se incluyen a las dietas
de las aves principalmente como una fuente rica de n-3 4cidos grasos poliinsaturados de cadena
larga, incluyendo el docohexaenoico y el eicosapentaenoico, pero también pueden servir como una
fuente de proteina, microelementos, vitaminas y antioxidantes, asi como un agente de pigmentacion
para la piel y la yema de huevo. La mayoria de los experimentos han demostrado que las
microalgas, principalmente la Spirulina y la Chlorella provienen de fuentes de biomasa
desgrasada de la produccion de biocombustibles y se puede utilizar con éxito como un
ingrediente en la alimentacion de aves. Pueden tener efectos beneficiosos sobre la calidad de la
carne de ave y los huevos, a través de un aumento de la concentracion de n-3 los acidos grasos
poliinsaturados y carotenoides, y en lo que respecta a los indices de rendimientos y la funcién
inmunitaria. Cuando se ha utilizado biomasa de microalgas frescas para reemplazar antibioticos
promotores del crecimiento en la alimentacion de las aves se han obtenido resultados positivos. En
conclusion, debido a su composicion quimica, las microalgas se puede utilizar de manera eficiente
en la alimentacion de las aves para mejorar la pigmentacion y el valor nutricional de la carne y los
huevos, asi como para sustitucion parcial de las fuentes de proteina convencionales.

Influencia de la alimentacion de las aves con extractos de plantas
sobre la calidad de la carne y de su percepcion sensorial

N. DZINIC, N. PUVACA, T. TASIC, P. IKONIC y D. OKANOVIC

El objetivo de esta revision es discutir los aspectos de la calidad de la carne de ave que resultan
influenciados por complementar las dietas de las aves con extractos de plantas. Los enfoques
nutricionales son a menudo mas eficaces que la adicion directa del aditivo a la carne ya que el
compuesto se deposita preferentemente en donde mas se necesita. Las cualidades fisicas de la carne
de pollo, incluyendo el pH y el color, son de gran importancia por ser actualmente el broiler
consumido despiezado como en forma de producto procesado. La calidad sensorial y proxima de la
carne debe ser tomado en consideracion porque esto permite a los fabricantes identificar,
comprender y responder a las preferencias del consumidor de manera mas eficaz. Los lipidos,
incluyendo el colesterol, son un componente importante de carne y contribuyen a varias
caracteristicas sensoriales deseables de la carne y los productos céarnicos. Entre los productos
carnicos, la carne de ave se considera la mas propensa al desarrollo de rancidez oxidativa en
comparacion con las carnes rojas. Esto se explica por el mayor contenido de fosfolipidos en la
carne de ave. La bibliografia disponible es limitada con torno a los cambios en la calidad de la
carne debido al efecto de las plantas medicinales, especialmente en las aves, aunque en esta revision
se resumen los resultados de las investigaciones que se han publicado hasta la fecha.

Especias y hierbas en los pollos de engorde nutricion: el pimiento rojo
picante (Capsicum annuum L.) y su forma de accion

N. PUVACA, D. LJUBOJEVIC, LJ. KOSTADINOVIC, J. LEVIC, N. NIKOLOVA,
T. KONYVES, D. LUKAC y S. POPOVIC

Las especias, hierbas y plantas medicinales como suplementos alimenticios pueden presentar
alternativas prometedoras a los antibioticos promotores del crecimiento, debido a su alto
contenido de sustancias bioactivas. Un gran numero de experimentos han confirmado una
amplia gama de actividades de las especias en la alimentacion de aves, como la estimulacion
de la ingesta de pienso y unos efectos antimicrobianos, antioxidantes, para la estimulacion de
coccidiostatos, como aumento de las ganancias en peso corporal, la reduccion de la mortalidad y la
mejora del perfil de la sangre y los lipidos de los tejidos. El presente documento ofrece una resefia
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de las caracteristicas de la pimienta roja picante y su modo de accion la nutricion de los pollos de
engorde.

Desarrollo de la industria avicola en Pakistan: vision general

J. HUSSAIN, 1. RABBANI, S. ASLAM y H.A. AHMAD

El sector avicola es un segmento importante y vibrante de la agricultura en Pakistan, con una
importante contribucién al PIB nacional (1,3%). La produccion avicola comercial en Pakistan
comenz6d en la década de 1960 y ha estado proporcionando una parte importante de las
proteinas diarias para la poblacion del pais desde entonces. Durante su evolucion la industria
disfruté de las politicas de promocion del Gobierno, pero se ha enfrentado a varios retos, tales
como varios brotes de enfermedades y las fluctuaciones de precios al detall. A pesar de su
importante papel en la economia del pais, ni un solo estudio cientifico estd disponible en su
historia evolutiva. Los datos disponibles en este sentido se encuentran dispersos y carecen de
fiabilidad. Esta critica es un esfuerzo para comprender la historia del crecimiento global de la
industria avicola en Pakistan, su situacion actual (2012 Estadisticas) y las directrices y los retos
futuros. Este articulo puede servir como la fuente basica de informacion sobre los logros de la
industria avicola de Pakistan, asi como para guia de los expertos en avicultura y los responsables
politicos para el desarrollo de la planificacion estratégica para un mayor crecimiento de la misma.

Revision sobre los efectos del estrés térmico en la calidad de la carne
de pollos de engorde

D.J. SONG y AJ. KING

Con los continuos aumentos en la produccion de pollos de engorde, el impacto negativo de las
condiciones ambientales en las aves ha servido para aumentar la conciencia publica y la
preocupacion. El estrés por calor es uno de los factores de estrés ambientales mas importantes
con los que se enfrenta la produccion de pollos de engorde a nivel mundial. Los efectos
perjudiciales del estrés por calor en los pollos van desde una reduccion del crecimiento hasta
una disminucion de la calidad de la carne. Esta revision se centra en la evidencia cientifica
disponible sobre el impacto del estrés por calor en la produccion de pollos, con énfasis en el
rendimiento, los efectos fisioldgicos y bioquimicos, la oxidacion muscular y la calidad de la carne.
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